
 
 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt. 

Speisekarte 

Warme Gerichte ab 18.00/ Sa So ab 11.30 Uhr 

So bis 18.00 Uhr 

 

Salate, Vorspeisen und Kalte Gerichte 

 

Grüner Salat    8.80 

 

Gemischter Salat    10.30 

 

Grüner Salat in der Schüssel 16.50 

Für 2 Personen 

 

Gemischter Salat in der Schüssel 19.50 

Für 2 Personen 

 

Späckplättli   klein  18.50 

gross 28.50 

Ab drei Personen   pro Pers. 14.00 

Mit Geräuchertem Speck, Tobelwurst  

und Käse aus dem Oberland, schön garniert 

 

Sandwich      7.00 

 

Bauernschüblig Geräuchert  9.50 

hergestellt von Markus Aeschlimann/Ludetswil 

 

 

Suppen und Warme Gerichte 

 

Rinderkraftbrühe (Consommé) 12.50 

Mit feinen Gemüsestreifen 

 

Knoblibrot     9.00 

Baguette, Butter, Knobli, Gruyère 

 

 



 
 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt. 

Bekanntes 

 

Bratwurst, Züri Regio Frites  22.00 

Zwiebelsauce   

Bauernbratwurst 200 Gr. von Markus 

Aeschlimann / Ludetswil 

 

Schweinssteak      

Gemüse, Pommes Frites 

Kräuter- oder Pfefferbutter 

   160 Gramm  25.50 

   220 Gramm  30.50 

 

Züri Regio Frites eine Portion 9.50  

   Doppelportion 18.00 

 

 

Vegetarisch 

 

Curry mit Süsskartoffeln  30.50 

Würziges Curry mit Süsskartoffeln, Kichererbsen, 

Blumenkohl und Bio Ei 

Joghurtsauce mit frischem Koreander 

Basmatireis 

 

Spezial 

 

Hohrückensteak 250 Gr.  42.50 

Kräuterbutter oder Pfefferbutter 

Regio Frites 

Rindfleisch aus regionaler Weidehaltung 

 

 

 

 

 

 



 
 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt. 

Menu 

     Preis a la Carte 

Salat von jungem Spinat   14.50 

Mit Bio Ei und Knoblauch - Croûtons 

        

oder 

 

Tom ka gai      12.50 

Aromatische Suppe mit Kokosnuss, Poulet (ch) und 

Zitronengras 

   

oder  

 

Geräuchertes Felchenfilet   15.50 

Schnittlauchcrèmesauce 

 

  *** 

Mitstkratzer, Regio Frites 

Ganzes Stubenküken im Ofen gebraten (25 min.) 

 

oder 

 

Kalbssteak mit frischen Morcheln 

Saisongemüse, Butternudeln 

 

  *** 

Coupe Romanoff  

Marinierte Erdbeeren, zwei Kugeln Vanilleglacé, 

Rahm 

 

oder 

 

Mousse von zartbitter Schokolade 

Doppelrahm aus Greyerz 

 

oder 

 

Käse von der Girenbader Chäsi 

 

Menu komplett     62.50 

Hauptgang plus     50.50 

(mit Dessert oder Vorspeise)  

Hauptgang solo    38.50 

Kalbssteak     plus 7.50 



 
 

Alle Preise in CHF, inklusive MwSt. 

Desserts und Glacés 

 

Caramelköpfli    8.50 

Mit frischen Bio - Eiern zubereitet, im Glas serviert, 

mit Schlagrahm 

 

Heissi Liebi      13.00 

Coupe mit Vanilleglacé, heissen Himbeeren und 

Rahm 

mit Himbeergeist    plus 3.50 

    

Coupe Romanoff    13.00  

Marinierte Erdbeeren, drei Kugeln Vanilleglacé, 

Rahm 

 

Mousse von zartbitter Schokolade 13.50 

Doppelrahm aus Greyerz 

 

Hausgemachter Schoggikuchen 4.80 

Mit Schlagrahm    plus 1.50 

 

Colonel     10.50 

Eine Kugel Zitronensorbet, Vodka 20cl 

Eine weitere Kugel Sorbet  plus 3.50 

 

Glacé im becher     5.60 

Wieder auf den Sommer im Angebot 

 

Dessertportion Girenbader Käse  8.50 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne Kümmel 

dazu 

 

 


